tonkatsu burger

yaki-udon
Yaki-Udon ni Yasai
Yaki-Udon ni Niko
Yaki-Udon ni Sahana

yaki-soba
Yaki-Soba ni Yasai
Yaki-Soba ni Niko
Yaki-Soba ni Sahana

tsumami

Gedampfte Buns

Nasu Dengaku
Garnelen-Tempura
Tintenfischringe
Thunfisch-Nori-Tempura

specials
Veganes Curry
Curry
Rindfleischsalat
Poké Bowl

Soft Crab Roll
Rauchlachs Roll
Vegan Roll

Triffel Roll
Lax-Aburi Roll
Tuna Roll

Rainbow Roll
Mango Roll

Tuna-Aburi Roll

dessent
Matcha Eis'
Daifuku
Hausgemachtes Eis

mittagsmenu

Kombination |
Kombination Il

gebackenes Hiihnchen, WeiBlkraut, Zwiebel,

Tonkatsu Sauce, Fritten

Gebratene dicke Nudeln
mit Gemiise
mit Hiihnchen

mit gemischtem Fisch

Gebratene diinne Nudeln
mit Gemiise
mit Hiihnchen

mit gemischtem Fisch

2 Stiick

Auberginen in Misosauce

mit Chili-Mayonnaise (scharf)
gebacken mit Sii3-Sauer-Sauce

Thunfisch im Algenblatt in Tempurateig frittiert

mit Gemiise, Kartoffeln und Cashewkernen

mit Hiihnchen, Gemise und Reis

mit Zwiebeln, Zucchini, Minze, Zitronengras und Koriander
Salat mit rohem Lachs und Thunfisch, Zucchini, Gurke,

Nori, Miyoga, Wasabicreme und Sesammayonnaise

mit geb. Soft Crab, Avocado, Yuzu-Cajunmayonnaise

mit Rauchlachs, Shinko, Rucola, Avocado und Honig-Senfcreme
mit Avocado, Shinko, Zucchini, Spargel

und frittierte Krauter in Olivendl

mit griinem Spargel, Frischkase, Lachs,

Schnittlauch und Triiffelmayonnaise

mit geflammtem Lachs, Olivenol-Caviaroli,

Miyoga, Shinko, Frischkase und Rucola

mit angebratenem Thunfisch, schwarzem Sesam,

Rucola, Avocado & Tamago

mit Shiso, Tamago, Lachshaut, Gurke und Sesammayonnaise
mit Lachs, Thunfisch, Rucola, Frischkase,

Lachshaut, Shinko und Mangocreme

mit geflammtem Thunfisch,

Shisoblattern, Lachs und Hijiki-Algen

Griiner Tee-Eis mit Friichten
mit Azukibohnen gefiillter Reiskuchen mit Friichten

verschiedene Sorten

(Mo.-Fr. von 13.00 bis 17.00 Uhr)
Misosuppe, 2 Nigiri und 1 Ura Maki

Misosuppe, Tagesgericht mit Gemiise und Reis


Kerstin Wehr


